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SERVIZI PER L’ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA’ ALBERGHIERA 
NUOVI ISTITUTI PROFESSIONALI 

 

AREA GENERALE - INSEGNAMENTI 1° anno 2° anno 3° anno 4° anno 5° anno 

Italiano 4 4 4 4 4 

Inglese 3 3 2 2 2 

Matematica 4 4 3 3 3 

Storia 1 1 2 2 2 

Geografia 1 1 - - - 

Diritto ed economia 2 2 - - - 

Scienze motorie 2 2 2 2 2 

Religione 1 1 1 1 1 

BIENNIO COMUNE 

AREA DI INDIRIZZO - INSEGNAMENTI 1° anno 2° anno  

Seconda lingua straniera 2 2 

Scienze integrate 2 (2) 2 (2) 

TIC 2 (2) 2 (2) 

Scienze degli alimenti 2 (2) 2 (2) 

Laboratorio dei servizi enogastronomici – cucina 4* 4* 

Laboratorio dei servizi enogastronomici – sala-bar 4* 4* 

Laboratorio di accoglienza turistica 2 2 

Laboratorio dei servizi enogastronomici – cucina (2) (2) 

Laboratorio dei servizi enogastronomici – sala-bar (2) (2) 

Laboratorio di accoglienza turistica (2) (2) 

TRIENNIO - ARTICOLAZIONE ENOGASTRONOMIA 

AREA DI INDIRIZZO - INSEGNAMENTI  3° anno 4° anno 5° anno 

Seconda lingua straniera 3 3 3 

Scienze degli alimenti 5 (1) 4 (1) 5(2) 

Diritto e tec. amm.ve della struttura ricettiva 3 4 4 

Laboratorio dei servizi enogastronomici – cucina 7 7 6 

Laboratorio dei servizi enogastronomici – cucina  (1) (1) (2) 

TRIENNIO - ARTICOLAZIONE SALA-BAR E VENDITA 

AREA DI INDIRIZZO - INSEGNAMENTI  3° anno 4° anno 5° anno 

Seconda lingua straniera 3 3 4 

Scienze degli alimenti 5 (1) 4 (1) 5(2) 

Diritto e tec. amm.ve della struttura ricettiva 3 4 4 

Laboratorio dei servizi enogastronomici – sala-bar 7 6 5 

Laboratorio dei servizi enogastronomici – cucina - 1 - 

Laboratorio dei servizi enogastronomici – sala-bar (1) (1) (2) 

TRIENNIO - ARTICOLAZIONE ACCOGLIENZA TURISTICA 

AREA DI INDIRIZZO - INSEGNAMENTI  3° anno 4° anno 5° anno 

Seconda lingua straniera 3 3 4 

Diritto e tec. amm.ve della struttura ricettiva 4 4 4 

Arte e territorio 2 (1) 3 (2) 3 (1) 

Tecniche di comunicazione 2 2 2 

Laboratorio di accoglienza turistica 7 6 5 

Laboratorio di accoglienza turistica (1) (2) (1) 

 
TOTALE: 32 ore settimanali 
Le ore in parentesi indicano le lezioni svolte in compresenza in laboratorio. 
*classi divise in squadre. 
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SERVIZI PER L’ENOGASTRONOMIA E L’OSPITALITA’ ALBERGHIERA 
 
Il Diplomato di istruzione professionale nell’indirizzo “Enogastronomia e ospitalità alberghiera” 

possiede specifiche competenze tecnico pratiche, organizzative e gestionali nell’intero ciclo di 

produzione, erogazione e commercializzazione della filiera dell’enogastronomia e dell’ospitalità 

alberghiera. Nell’ambito degli specifici settori di riferimento delle aziende turistico-ristorative, 

opera curando i rapporti con il cliente, intervenendo nella produzione, promozione e vendita dei 

prodotti-e dei servizi, valorizzando le risorse enogastronomiche secondo gli aspetti culturali, 

artistici e del Made in Italy in relazione al territorio. 

Il Profilo in uscita dell’indirizzo di studi viene correlato ai seguenti settori economico-professionali: 

servizi turistici e produzioni alimentari. 

Il percorso di studi è articolato in un biennio comune e in un triennio declinato all’interno delle 

macro aree di attività, Enogastronomia, Sala-bar e vendita, Accoglienza Turistica, che 

contraddistinguono la filiera. 
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